Pernilla Kamras Tryffel i sténger eller bolla Meny P1 2005

ATELJE TARTAN

Pernilla Kamras Tryffel i stanger eller bollar

50 g socker

200 g gradde

400-450 g mork choklad eller
550 vit choklad, den storre
mangden vid svagare choklad
25 g smor

Smaksattning:

likbr

apelsinskal

kaffe

Rulla i

fargat socker

sesamfron

choklad

kakao

Koka upp gradde och socker. Blanda i hackad choklad och ror slatt. Lat svalna lite, tillsatt
smoret och smaksattning. Svalna, goér bollar eller spritsa ut stanger. Skar. Forsvaras svalt i
tattslutande lada.
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