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Pernillas Kamras Chokladkola 
300 g grädde 
264 g socker 
280 g mörk sirap 
3 msk kakao 
1 tsk ättiksprit, 12 % 
3 msk, 70 g smör 
Blanda grädde, socker, sirap och kakao i en tjockbottnad kastrull. Koka 
till 120º. Tillsätt ättikan och smöret mot slutet vid ca 118º. Häll upp i form 
20x30 cm. Stelna, skär, slå in eller doppa i choklad.
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